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GLOOGG

200 gram kesme seker

250 gram cekirdeksiz Gzim
100 gram kavrulmus badem igi
1 portakal

1/2 litre elma suyu

1/2 litre visne suyu

1 parca gubuk targin

2-3 bas karanfil

birkac tane kakule

Uziimleri az soguk suda islatmali. Portakalin kabugunu (sadece sarisi) ince pargalara dograyip emaye bir
tencereye koymali. Buna vigne suyuyla tarcini, karanfili ve kakuleyi kattip kabi orta isili bir atese oturtmali,
kaynatmali. Sekeri bir bagka kapta akidelestirdikten sonra vigneli karisimin i¢ine bosaltmali. Buna elma suyunu
katmali. Akidelesmis seker eriyince pong hazir demektir. Her bardaga biraz suyu siztlmis gekirdeksiz Gztmle
kiyilmig badem icinden koymali. Bunun Ustiine pongtan birer kepge alip doldurmali ve sicak sicak servis
yapmall.
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