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GLIKOZLU GILEK KREMALI KANEPE

2 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
200 gr tereyagi

2 corba kasigi glikoz

12 adet yumurta aki

150 gr cilek

1 su bardagi krema

200 gr sitld cikolata

Cilekli krema igin kremayi kaynatip ocaktan alin. Cikolata ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Uzerine
blenderden gecirilmis cilegi ilave edin. 1 giin buzdolabinda dinlendirin. Biskivi i¢in un, pudra sekeri, sana yagi,
glikoz ve yumurta akini iyice ¢irpin. Firin tepsisine, 7 cm ¢apinda 12 adet gember kalip yerlestirin. Karigimi
kaliplara paylastirip, énceden isitiimis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Soguyunca kaliplardan ¢ikarip 3 adet
biskivinin arasina énceden hazirladiginiz kremadan siriin. Kalan bisklvilere de ayni iglemi uygulayin. Pudra
sekeri serpin. Gilekle sUsleyip servis yapin.
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