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GLAZURLU DONUT

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya

1 cay bardagdi ilik st

2,5 - 3 su bardagi un

1 yumurta

75 g oda sicakliginda tereyagi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagdi ilik st

Kizartmak igin:

1-1,5 su bardagi sivi yag

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glazur

2,5 yemek kasigi sit

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glazur

2 yemek kasigi st

10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmiz
10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Mavi
10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari
10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

Mayay! bir kaseye alin ve Uizerine bir gay bardadi ilik sitl ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15 dakika
bekletin.

Unu derin bir kaba alin ve Uzerine beklettiginiz mayayi ekleyin. Yumurta, tereyagd, toz seker ve siti ilave edin.
Mikserin hamur karigtirici uglari ile yumusgak bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 2-3 dakika karistirin. Stre
sonunda hafif unlanmig tezgaha alin, eliniz ile birkac¢ kez yodurun ve tekrar kaba alin. Uzerini kapatin ve ilik
ortamda 1saat bekletin.

Sdre sonunda hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. Yogurmadan eliniz ile hafif toparlayin. Hamuru pisirme kagidi
Uzerine alin ve merdane ile 1 cm kalinliginda ag¢in. 8 cm ¢apinda daire seklinde kalip ile kesin ve dista kalan
hamurlari toparlayin. Dairelerin orta kisimlarini 3 cm ¢apindaki kalip ile kesip gikarin. Kalan hamurlar toparlayip
baska bir pisirme kagidi Gizerinde acgin ve ayni sekilde kesin. Uzerlerini kapatin ve 10 dakika bekletin.

Sivi yadi derin bir tencereye alin. Orta 1sidaki ocak Gzerinde 1sitin. Yag isininca ocagi kisin ve beklettiginiz
hamurlarin her iki tarafini da kizartin. Fazla yaginin gitmesi igin bir tepsiye havlu kagit serin ve kizaran donutlari
Uzerine alin. Hamurlarin hepsini kizardiktan sonra sogumaya birakin.

1 poset glazir karisimini bir kaseye alin. 2,5 yemek kasigi st ve limon aromasini ekleyin, kasik ile iyice karigtirin
ve donutlarin Gzerlerine yayin.

Ikinci glazur karigsimini bir kaseye alin. 2 yemek kagsidi sttu ilave edip kasik ile iyice karistirin. Hazirladiginiz
glazlrQ 4 ayri kaseye paylastirin ve her birini farkli jel renklendirici ile renklendirin. Pigirme kagidindan
hazirladiginiz hunilere doldurun. Uglarini makas ile kesin ve donutlarin Gzerini stsleyin. Glazirler donunca servis

yapin.
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