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GLAZE HAVUC

500 gram kii¢clk boy havug

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi elma sirkesi

1 yemek kagigi toz seker

2 yemek kagidi kiyllmis maydanoz
Tuz

Karabiber

1 su barda@i tavuk suyu

Tereyagini tavada eritip, havuglari ekleyip karistirin Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin Sirke ve tavuk suyunu
ilave edip orta ateste tavanin kapagini hafif aralikta birakip yaklasik 7 dakika pisirin Sekeri ekleyip iyice karistirin
Tavanin kapagini kapatmadan tavuk suyu cekilip parlak gériintii olusana kadar 5-6 dakika daha pisirin Servis
tabagina alip maydanozu ekleyin ve sicakken servis edin.
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