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GLAVATA

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 kg yufka

1 su bardag st

1 paket margarin
2 adet yumurta
Ispanakl Borek Igi:
1 demet 1spanak
2 adet sogan

Tuz

Karabiber

Ispanaklari ayiklayip bol suda bir ka¢ kez yikayip stzin. Yaprak kisimlarini alip dograyin. Bir tavada 2 kasik
margarini eritip 1Ispanak ve soganlari iyice kavurun. Tuz ve karabiberini atip birkag kere ¢evirin. Kalan margarini
borek yapacaginiz tepside eritin. Yag erirken tepsinin her tarafinin yaglanmasini saglayin. Eriyen yagi bir kseye
alin. St ve yumurtay! ilave edip karistirin. Tepsiye bir yufkayi ortalayarak yayin. Uzerine yagh karisimi kasik
yardimiyla surin. Yufkalarin yansini her kata yagl karigim siirerek Ust tiste koyun. Harci yufkalarin tzerine
yayin. Igin tizerine tekrar yufkalar koyup aralarina yagl karigimdan siriin. Alttaki yaygin yufkay! tepsinin Gizerine
kapatip Usttine de yagli karisim suriin. Onceden 200 derecede isitilmig firinda alti ve Gstu kizarana kadar pigirin.
Istediginiz biyUkllkte parcalara keserek servis edin.
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