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GLASELI BISKUVILER

Malzemesi:

200 gr. dogranmis badem

100 gr. limon kabugdu rendesi
100 gr. portakal kabugu rendesi
500 gr. bal

250 gr. seker

2 cay kasigi targin

1 limonun suyu

4 corba kasigi visne suyu

750 gr.un

Ayrica:

250 gr. pudra sekeri

2 corba kagiJi sicak su
Yaklasik 50 adet soyulmus ikiye bdlinmis badem

Hazirlanisi:

Bali 1sitin ve sekeri iginde karistirin. Dogranmig bademi, limon kabugu, portakal kabugu rendesini karigtirarak
katin. Sonra tar¢in, limon suyu ve vigne suyunu ilave edin. unu da katarak birlikte iyice halledin. Gerekirse 1
corba kasidi soguk su katin. Hamuru yaglanmis tepsiye yayin ve kizdiriimis firnda 15 dakika pigirin. Sonra esit
blyUkllkte dikdértgenler kesin. Pudra sekerli glaseyi hazirlayin. Biskuvilerin tGzerine strtn. Herbirinin Gizerine bir
badem yerlestirin.
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