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GiZLI BAHCE BOREGI
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2 adet patates

Yarimsar demet maydanoz, dereotu ve nane
1 su barda@ haslanmig piring

2 adet yumurta

1 su bardagi soda ve siit

4 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag

Tuz

Karabiber

Haslanmig patatesleri derin bir kaseye rendeleyin. igine ince kiyilmis maydanoz, dereotu, nane, piring, tuz ve
karabiberi ilave edin. 1 adet yumurtayi da i¢ine kirip bitiin malzemeyi karigtirin. Diger tarafta 1 adet yumurtanin
akini, soday! ve sutl iyice ¢irpin. 2 adet yufkayi dérde bolUp, Uzerlerine sttli hargtan sdrdn. Yufkalarin bir
kenarlarina patatesli i¢ har¢tan koyup rulo yaparak gul béredi seklinde sarin ve 8 adet bérek hazirlayin. 1 adet
yufkay! tepsiye yayip Gzerine dnce 2 ¢orba kagigi sivi yag daha sonra sitlii hargtan 3 gorba kasigr gezdirin.
Hazirladiginiz gil bérekleri tepsideki yufkanin tGizerine yerlestirin. Uzerlerine sitli hargtan sirin. Kalan 1 adet
yufkay gul boreklerin Ustline serin. Digarida kalan uglarini yaglayip Gzerine kapatin. Kalan yumurta sarisini
¢irpip bdregdin tzerine surtiin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin. Pistikten sonra
dilimleyerek sicak olarak servis yapin.

Not: i¢ harg icin patates yerine peynir ve pastirma da kullanabilirsiniz.
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