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GIZLAMA PILAVI

200 Gr haglanmig bezelye
1 adet havug

2 adet kurusogan

250 gr kugbasi

yarim adet limonun suyu
2 su bardagi piring

4 yemek kagig margarin
2.5 su bardagi su

1 fiske karabiber

1 fiske tuz

Piringleri ilk, tuzlu ve limonlu suda yarnm saat bekletelim. Tencereye yagi alaim, etleri ekleyelim. Etler suyunu
birakip ¢cekene dek kavuralim. Kiip dogranmig soganlari ve tavla zari iriliginde dogranmig havucu ekleyip
soganlar pembelesene dek yine kavuralim. Etlerin (zerini 2 parmak asacak kadar sicak su ekleyip tuzunu,
biberini ayarlayarak etler yumusayana dek pisirelim, atesten almadan 5 dakika énce bezelyeleri ekleyelim.
Pirincleri, nisastasi gidene dek birkag su yikayip suyunu iyice stizelim. Bir tencereye yagi alip piringleri
ekleyerek seffaflasana dek kavuralim. Sicak et suyunu 1 tath kasigi limon suyunu ekleyip tuzunu ayarlayalim.
Pilavi agir ateste piringler suyunu ¢ekene dek pisirerek atesten alip 15-20 dk. demlendirelim. Pilavi servis
tabag@ina alip ortasini gukurlastiralim, ortasina etli harci yayip servis yapalim
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