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GIZ KOFTE

750 gr kiyma

1 bas sogan

1 ¢corba kasigi mayonez
1 corba kasigi ketgap
2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz
Kizartma yagi

Uzeri icin:

2 adet yumurta

1 paket patates cipsi

Sogan ¢ok ¢ok ince kiyilir. Bayat ekmekler sitte bekletilir ve sikarak alinir. Kiyma, ket¢ap, mayonez, tuz ve
karabiber de eklenir, bltlinlesene kadar yogrulur. Kéfte harcindan yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve
yassllastinlir. Kéfteler 6nce ¢irpilimis yumurtaya sonra ezilmis patates cipsine bulanir. Yanmaz tavaya az yag
konur. Isininca kofteler arkali 6nld kizartilir.
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