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GlZ BOREK

4 adet gunlik yufka

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

Yanim kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Yumurta, yogurt, siviyag, elenmig un, karbonat bir araya getirilir ve kek harci kivaminda bir hamur elde edilir.
Orta boy tepsi yaglanir, ilk yufka tepsinin sekline gbre burugturarak konur. Uzerine sivi hamurdan biraz strdlir
ve ezilmis peynir serpilir. U¢ kat ayni sekilde hazirlanir. Son kat diiz bir sekilde yerlestirilir. Calkalanmis yumurta
sUrdlUr. Kare kare kesilir. 180 derece firina surdlir. Kizarana kadar pisirilir.
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