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GIYOM TEL RULOSU

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 yumurtanin sarisi

5 yumurtanin aki

80 gr (3/4 su bardag) + 1 tath kasig seker
180 gr sutsiz (bitter) cikolata

3 corba kasigi soguk su

250 gr (1 su bardagi) krem santi

1 cay kasid! vanilya esansi

Once firninizi yiiksek sicakhda (220°C) getirip isitiniz. 1 ¢gorba kasigi yag ile rulo tepsinizi yadlayarak Ustline
bitiin kenarlarindan sarkacak bigcimde yagl kagit yayip, geri kalan 1 gorba kasigi yagi da kagida striiniiz. Orta
boy bir kapta yumurta sarilarini, rengi acilip kalinlagincaya kadar yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla ¢irpiniz. 80
gr sekeri yavas yavas ¢irparak yumurta sarilarina ekleyiniz.

Gikolatay 3 gorba kasidi suya koyup kiglk bir tencerede hafif ateste devamli karigtirarak eritiniz. Erir erimez
atesten alip, biraz soguyunca yumurta sarisi karisimina ekleyerek telle iyice ¢irpiniz.

Bagka bir kapta yumurta aklarini telle iyice sertlesinceye kadar ¢irpiniz.

Yumurta akini madeni bir kagikla yumurta sarisi - gikolata karisimina katiniz. Bu ¢ikolatal karigimi kasikla
tepsiye yayarak firnda 10 dakika pisiriniz.

Firnninizi orta sicakhiga (170° C) getirerek 10 dakika daha, sokulan bir sis temiz ve kuru olarak gikana kadar
pisiriniz.

Tepsiyi firindan ¢ikarip nemli bir bezle érterek 15 dakika bekletiniz. Keki, Ustline hafifce pudra sekeri serpilmis
temiz bir yagl kagida ters yiiz edip buzdolabinda 30 dakika sogumaya birakiniz. Buzdolabindan alip rahatga
sarabilmek icin keskin bir bicakla kenarlarindan 5'er cm kesiniz. Kagidin da yardimiyla rulo yapip bir kenara
birakiniz.

Orta boy bir kapta, krem santiyi, kalan 1 tatl kasigi sekeri ve vanilya esansini telle yada elektrikli girpici ile
kalinlagincaya kadar iyice ¢irpiniz.

Ruloyu agarak, kremay!i bigakla kekin tstline yayiniz. Keki tekrar rulo yapip aliminyum kagida sararak, 30
dakika buzdolabinda bekletiniz. Buzdolabindan alip, aliminyum kagittan ¢ikararak servis ediniz.

Not: Bu zengin ¢ikolatall rulonun sarilmasi zordur, kolaylikla kirilabilir. (Yagl kagit yerine nemli bir bezin Usttine
almakla, daha kolay kesmek i¢in de bir giin énceden yapmakla, en iyi sonug elde edilir.)
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