—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GITGIDAK CORBASI

1/2 ADET tavuk gégsu

1 KAHVE FINCANI Bizim Mutfak Tel Sehriye
1 CAY KASIGI kuru nane

1 TATLI KASIGI Bizim Mutfak Teremyag

1 PAKET Bizim Mutfak Kremali Mantar Corba
5 SU BARDAGI su

ONCELIKLE TAVUK GOGSU YIKANIP KUGUK KUSBASI DOGRANIR,DIGER TARAFTA TEREMYAG
TENCEREYE KONUP OCAKTA ERIRKEN UZERINE KUSBASI DOGRANMIS TAVUK GOGSU KONUP
HAFIFGCE KAVRULUR,UZERINE SEHRIYE vE NANE KONARAK BIRLIKTE NANE KOKUSU GELINCEYE
KADAR KAVRULUR UZERINE KREMALI MANTAR CORBASIDA KONUP BIR KARISTIRDIKTAN SONRA
SUYU KONARAK KARISTIRA KARISTIRA BiR TASIM KAYNATIP PiSIRILIR,0CAGI KAPATIP 5 DAKIKA
DINLENDIKTEN SONRA SERVISE HAZIRDIR.
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