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GIRIT USULU GULLAMA

culamas

Malzemeler;

Yarim kg un

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1.5 su bardagi su

Yarim su bardag eritilmis tereyagi
Tuz

Ic malzeme:

Yarim kg haglanmis tavuk eti
2-3 parca tavuk veya hindi cigeri
15 gr tereyagi

1 su barda@i tavuk suyu

Yarim su bardagi su

1.5 su bardagdi piring

1 su barda@i kiguk, ¢cekirdeksiz kuru Gzim
1 su bardagi badem

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tarcin

Yarim tath kasigi ezilmis karanfil
1 tath kasigi kimyon

Yarim tath kagigi muskat

Yarim su bardagi tozseker

1 tath kasidi tarcin

1 corba kasigi tuz

Hazirlanisi:

Tavuk etini ve cigerleri kiip seklinde dograyin. Cigeri tereyaginda kavurun. Tavuk suyu, su, piring, tuz ve
karabiberi ekleyip 15 dakika pisirin. Tavuk eti, kuru Gzim, badem, karanfil, kimyon ve muskati ekleyip karistirin.
Un, zeytinyadl, su ve tuzu bir kapta karistirip yogurun. Hamuru ikisi esit biyUklikte, digeri ise daha kiiglk olmak
Uzere Ug bezeye ayirin. Biiylk bezeleri kalin digerini ise ince agin.

Kalin yufkalardan birini yaglanmig tepsiye yerlestirin. Harcin yarisini ekleyip Gzerine yarim kagik targin ve yarim
su bardagi seker serpin. Ince yufkayi yerlegtirin. Tereyagi siiriip kalan harci yayin. Son yufkayi da yayip tereyagi
sriin. 1-2 kasik tavuk suyu gezdirip tarcin ve seker serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pigirin. Servis

yapin.
ML® Sakizli Girit Kurabiyesi icin tiklayin
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