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GIRIT MUCVERI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet kabak

1 su barda@i beyaz peynir (ezilmig)

2 adet yumurta

1/2 demet dereotu (ince dogranmig)
1/2 demet taze nane (ince dogranmig)
2 dal taze sogan (ince dogranmis)

1 cay bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz ve karabiber

Zeytinyadi (kizartma igin)

Kabaklari rendeleyin ve fazla suyunu sikin.

Rendelenmis kabaklari bir kaba alin.

Uzerine beyaz peyniri, yumurtalari, dereotunu, naneyi ve taze sogani ekleyin.
Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Karigima unu ve kabartma tozunu ilave ederek iyice karigtirin.

Karisim ne ¢ok sivi ne de ¢cok kati olmalidir.

Egder karisim ¢ok siviysa biraz daha un ekleyebilirsiniz.

Bir tavada zeytinyagini isitin.

Karisimdan kasik yardimiyla alarak tavaya dokin ve micverleri 6nld arkali altin sarisi renk alana kadar kizartin.
Kizaran micverleri kagit havlu Uzerine alarak fazla yagini stizddran.
Iindiktan sonra yogurt egliginde servis edebilirsiniz.
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