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GIRIT KURABIYESI

3 su bardagi un

200 gram tereyagi

2 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri

Oda sicakhiginda bekletilmis tereyagi, vanilya ve bir miktar unu bir kaba alin.

Butlin malzemeleri giizel yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun. Kivamina gére kalan unu azar
azar ekleyin.

Hamurun Uzerini kapatip buzdolabinda bir sire dinlendirin.

Daha sonra hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve ceviz buyukliginde bezeler alin.

Bezelere sekil verip firin tepsisine dizin.

Tepsiyi 6nceden 180 derecede isitiimis firna verin ve 15 dakika pisirin.

Kurabiyelerinizi firnda ¢ikinca sogumasi igin bekletin.

Soguyan kurabiyelerinizi pudra sekerine bulayip servis edin.
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