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GIRESUN SIMIDI

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagdi pekmez
Su

Un, tuz ve suyu genis bir kaba alin.

Siki bir hamur elde edecek kadar su koyun ve yogurun.

Hamuru yarim saat dinlendirdikten sonra simit sekli verin.

Derin bir tencerede 1 litre suyu kaynatin.

Kaynamakta olan suyun icinde simitleri teker teker atip haglayin.

Ayri bir kabin iginde ise yine 1 litre suyun icine, yarnim ¢ay bardagi pekmezi koyup karistirin.
Haslanan simitleri bu pekmezli soguk suyun igine atin.

Pekmezlediginiz simitleri, yagh kagit serili tepsiye alin.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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