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GINGER ALE

2 corba kasiJi rendelenmis taze zencefil
Soguk su

Buz

Yarim ¢ay kasigi kuru maya

1 limonun suyu

200 gram seker (Bal kullanabilirsiniz)

iki litrelik bir pet siseye maya ve sekeri aktarin. Siseyi iyice sallayarak, malzemelerin karigmasini saglayin.
Ayrica bir kapta zencefilin Gstline limon suyunu ilave edin. Karistirin ve pet sisedeki sekerli mayanin Gizerine
ekleyin. Sisenin agzini kapatip, tekrar ¢alkalayin. Suyu, sisenin Ust alaninda biraz bosluk kalacak sekilde igine
bosaltin. Seker giizelce eriyene kadar siseyi sallamaya devam edin. Karigimi, sicak ve golge bir yerde agzi
kapali sekilde bir glin boyunca bekletin. Sonra buzdolabinda 6 saat daha dinlendirin. Sigenin kapagini agarken
dikkatli olun. Igecegi stiziin ve bardada aktarin, buz ekleyip servis yapin. Dilerseniz bardaga limon dilimleri de
ilave edebilirsiniz.
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