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GINGERBREAD

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1/4 gay kagi§i tuz

1 yemek kasigi toz zencefil

1 yemek kasigi toz targin

1/2 gay kasig! toz karanfil

1/2 gay kasigi toz muskat

1/2 su bardag tereyagi (oda sicakhginda)
1/2 su bardagi esmer seker

1/2 su bardadi melas veya koyu pekmez
1 blyUk yumurta

Firin 180°C&apos;ye (6nceden isitiimig) ayarlanir.

Un, karbonat, tuz, zencefil, targin, karanfil ve muskati bir kaba eleyerek karigtirilir. Bu karigimi kenara ayrilir.
Bagka bir blyik kaba tereyagi ve esmer sekeri eklenip iyice karistirilir.

Melas veya koyu pekmez eklenip karigtirilir.

Ardindan yumurta eklenip iyice karigtirilir.

Kuru malzemeler, 2 veya 3 seferde islak karigsima eklenir ve her seferinde iyice karigtirilir.

Olusturulan hamur buzdolabinda 1-2 saat boyunca sogutulur. Soguyan hamur sekillendirilir, yagh kagit serilmis
firin tepsisine aralikli olarak yerlestirilir.

Onceden isitilmis firinda 8-10 dakika kadar pisirilir. Kurabiyelerin kenarlari hafifge kizarincaya kadar pisgirilir.
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