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GINBER BREAD

https://www.hurriyet.com.tr

3,5 su bardagi un

90 gram oda sicakliginda tereyagi
150 gram esmer seker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi Gzim pekmezi
1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi targin

1 paket vanilya

Derin karigtirma kabinda tereyagi ile esmer sekeri 5- 6 dk mikser yardimiyla karigtiralim.

Ardindan sirasiyla yumurta pekmez ekleyelim. Ayri bir kapta un zencefil targin vanilyay karigtiralim. Yavas
yavas unlu karigimi diger karisimla bulusturalim. Kati bir hamur elde edelim. Hamuru en son elimizle
toparlayalim.10 dk buzdolabinda dinlendirelim.

10 dk sonunda hamuru alip genisge bir tezgahi hafif unlayalim merdane yardimiyla hamuru inceltelim. Gok ince
olmamasina 6zen gdsterelim. Yilbagi temali kaliplarla sekil verip yagl kagit serdigimiz tepsiye dizelim. Tepsiye
dizilmig haliyle de kurabiyeleri 10 dk buzdolabinda dinlendirelim. Ardindan énceden 170 derecede Isitiimis
firnda 8-9 dk pisirelim. Firindan ¢ikarip sogumasini bekleyelim. Siisleme asamasinda ister kendi hazirladiginiz
krema ister hazir stisleme glazurleriyle susleyebilirsiniz.
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