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GIMCHI JEUN

https://koreyemek.blogspot.com

gimgi 200 gr

ton balik 1 tane
taze sogan 1 tane
un 1 su bardak
yumurta 1 tane

Gimgi'nin suyunu iyice ¢ikarib ince ince dogranir.

Suyu ¢ikaran ton balik bir tane ilave eder. Taze sogan ve yumurta ekler. Unu ilave eder.

Gimgi tuzlu oldugu icin tuzu koymuyorum. Ama isterseniz pul biber ve kara biber ekleye bilirsiniz.
Yarim bardak su ilave edip tim malzemelerini iyice karsitir.

Tavada sivi yagi doker. Bir kepge alip ince agar ve orta ategte kizarir.

Uzeri kahve rengi oluncaya kadar kizarir.
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