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GILIKLI CORBA (ANTALYA)

1 kilogram iskembe

2 su bardagi haslanmis nohut
1 cay bardagi piring

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

Koftesi igin:

250 gram kiyma

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasigi karabiber

6 yemek kagsigi zeytinyagi
Yarim tatl kasidi tuz

Servis igin:

1 adet limon

2 yemek kagsigi nane

Iskembeyi giizelce temizleyip bol suyla birkag kez yikayin.

Ardindan Uzerine un serpip 25-30 dakika kadar beklettikten sonra yeniden yikayin.
Temizlediginiz igkembeyi 2 litre kadar kaynamig suda giizelce haglayin.

Iskembe haglanirken kofte igin kiymaya salcayi, zeytinyagini, tuz ve karabiberi ekleyin.
Guzelce yogurdugunuz kiymali hargtan minik top kéfteler yapin.

Zeytinyagini tavada kizdirip kéfteleri yagda kizartin.

Kofteleri yagdan alip kagit havluya ¢ikarin.

Iskembeler haglaninca ince ince dograyip yeniden haglama suyuna alin.

Haslanmig nohutlari, pirinci, kizarttiginiz kéfteleri, salgayi, tereyagdini, kirmizi biberi ve tuzu da iskembelere
ekleyin.

Pirincler sisene kadar ¢orbayi kisik ateste pisirmeyi strddrdn.

Limon suyu ve naneyi de ilave edip gorbanizi sicak servis yapin.

Dilerseniz servis ederken sirke ve sarimsakla lezzetlendirebilirsiniz.
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