B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GEYIKLERLE SUSLU YILBASI TARTI

3 ¢orba kagsidi kiyilmig badem
6 corba kagsiJi tozseker

250 grun

1 tutam tuz

85 gr sana hamurisi (soduk)
330 gr bitter ¢ikolata

315 ml sut kremasi

1 cay bardagi pudra sekeri

Finni énceden 190 derecede isitin.Mutfak robotunda unu, bademi, sekeri ve tuzu karigtirin.Daha sonra kiip kip
kestiginiz soguk sana yagi ekleyip minik bezelye blyUkliginde pargalar haline gelene kadar karistirin.Kalibiniza
dékUp bir bardagin diz altiyla bastirarak yayin ve kenarlarini elinizle dizeltin.Bu sekilde 20 dakika pisirdikten
sonra firndan ¢ikarin ve en az 1 saat sogumaya birakin.Cikolatayi bir kaba rendeleyip kenara ayirin. Ufak bir
tencerede kremayi kaynama noktasina getirip ¢ikolatanin tGzerine dékin ve bltun ¢ikolata eriyene kadar
karstirnin.Ardindan tart kalibinin igine dékiip buzdolabinda sogumaya birakin.Tart tamamen soguduktan sonra
eger bir baski hazirladiysaniz Gizerine yerlestirip bosluklara pudra sekeri gezdirin ve servis yapin.
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