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GEYIK SIRTI CIKOLATALI KEK

Necip Usta

140 gr. yag

160 gr. toz seker

120 gr. cikolata

160 gr. kabuguyla ince ¢ekilmis rende badem

80 gr. kalburdan ge¢cmis pandispanya veya kek Kirintisi
8 adet yumurtanin sarisi

8 adet yumurtanin beyazi

1 adet geyik sirti kek formasinin (32 cm. boyunda, 10 cm. genigliginde, 6 cm. derinliginde) icini kusursuzca ve
tamamen yaglayiniz. (Bu sekil forma yoksa normal kek formasini yaglanmis vaziyette ayarlayiniz.)

Cikolatayi kiigik bir kabin icine koyup kap ile birlikte hafif sicak suyun i¢ine oturtarak eritiniz. Tereyadi ve toz
sekerin yarisini gukur bir kaba koyup bir ¢irpma teli veya agag bir spatula ile karigtirarak iyice kdpUrtip
cikolatayi ve teker teker yumurta sarilarini ilave ederek tekrar t¢ dort dakika karistirarak kdpurtliniz.
Yumurta akini kalan sekerle mikserde, yoksa ¢irpma teli ile ¢elik veya porselen veya pireks cam bir kapta
devamli girparak kabartip kar yapiniz. Kek harcinin i¢erisine bademle kek kirintisini ilave edip karistiriniz. Son
olarak kar yumurta akini karigtirip kek formasina bosaltiniz. 180 derece firinda 35 dakika pisiriniz.

Not: Kek kirintisinin i¢erisine 1/2 ¢ay kasigi kabartma tozu karistirirsaniz kek daha fazla kabarir.
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