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GEYIK SIRT]

Ayse Tuter

3 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

12 corba kasigi toz seker

1 limonun suyu ve kabugu

2 ¢orba kagsiJi nisasta

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 Gorba kasigi dolusu kakao

1 Bir kabin i¢ine sekeri ve yumurtalari koyup, mikserle 10 dakika ¢irpin.

2 Girptigimiz malzemeye limon suyunu, rendeledigimiz limon kabugunu, nisastayi, yagi, unu ve kabartma tozunu
ilave edip, iyice karigtirin. ]

3 Yagladigimiz uzun kek kalibina, hazirladigimiz hamuru dékdn. Iki kasik hamuru ayirin. Ayirdiginiz hamura, iki
kasik kakao ekleyip karigtirin. Karigimi kaliptaki kek hamurunun tzerine dékin ve dnceden isittiginiz 180
derecelik firinda, 40 dakika pigirin.

4 Soguduktan sonra dilimleyip, cayla beraber ikram edin.

Not: Kek ve turtalari sicakken kesmemiz gerekirse, kekin dagiimamasi igin bicagin ucunu suya batirip
kullanmaliyiz.

© lezzetler.com tarif no:108659 « adi:Geyik Sirti « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/geyik-sirti-cikolatali-kek-vt44645
https://img.lezzetler.com/yuklenen/geyik-sirti-108659.jpg
http://www.tcpdf.org

