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GEYIK MANTARI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Geyik Mantari 1 adet (sigirdili mantar)
Pirasa 2 adet

Sarimsak 3 dis

Dereotu 1 demet

Margarin 2 kasik

Tuz 1 V2 gay kasigi

Karabiber 1 12 ¢ay kasigi

Geyik mantari yikanir ve haglanir. Yumusgayinca sudan alinan mantarin derisi yizdlr, dogranir.
Kullanilan firin kabina parca parga margarin, kiyllan dereotu ve pirasa koyulur. Uzerine baharat serpip su
eklenir.

Sarimsaklar katilarak en sona mantar eklenir ve harli ateste sebzeler yumusayana kadar pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:138861 « adi:Geyik Mantari (Kocaeli) « génderen:Ayse Sude « indirme tarihi:20.04.2024 - 06:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/geyik-mantari-kocaeli-vt102049
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/geyik-mantari-kocaeli-138861.jpg
http://www.tcpdf.org

