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GEYIK BONFILESI (ITALYA)

600 gr. fileto geyik bonfilesi
Sogan

2 cay kasigi balzemik sirkesi
1 su barda@i tavuk suyu
Tereyagdi

Fileto bonfileleri kizgin tavada cevirirerek istenilen derecede pisirin. Daha sonra dilimleyerek tarif edilen sosla,
irmik kizartmasi ve baston mantari esliginde servis yapin.

Sosu igin: Geyik kemiklerini soganla kavurun, i¢ine 2 ¢ay kasigi balzemik sirkesi dékerek yari yariya ininceye
kadar kaynatin. Daha sonra stizerek tereyagi ile baglayin. 1 su bardagi tavuk suyuyla tereyagini eritin.
Yogunlasinca sos servise hazirdir.
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