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GEVREKLI PISMiS ELMA

1 su bardagi ince kiyllmis ceviz
1 su bardagi esmer toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasigi 6gitiimas kakule
1 fincan yulaf ezmesi

4 yemek kasigi soguk margarin
5 adet elma

Oncelikle bir kasede cevizleri,esmer toz sekeri,tuzu,targini,kakule yi,yulaf ezmesini,margarini
karistirin.Elmalarin i¢lerini oyun.Ve bu karisimi elmalarin oyuk yerlerine doldurun.Firin kabina elmalar yerlestirin
ve elmalar yumusayana kadar pisirin.Firinin kapagdini kesinlikle agmayin firin isisini korumali.pisme suresi 20
dakikadir.
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