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Malzemesi:

200 gr. gevrek (galeta)
40 gr. seker

1 tutam tuz

80 gr. tereyadi
yaglamak i¢in margarin
Uzerine:

125 gr. margarin

75 gr. seker

1 tutam tuz

4 yumurta sarisi

1 paket vanilya

60 gr.un

325 gr. beyaz peynir
125 gr. krema

4 yumurta aki

Hazirlanisi:

GEVREKLI PEYNIR PASTASI

Gevrekleri iki yagh kagit arasina koyun. Sonra havan tokmagi ile iyice dévin. Seker ve tuz ile karistirin.
Margarini de ilave edip birlikte iyice yogurun. Kalibinizi margarinle yaglayin. Gevrekli hamuru taban olarak
kalibin igine yayin Uzeri igin, margarini seker, tuz ile kdpurtinceye kadar ¢irpin. Yumurta sarilarini ve vanilyayi
ilave edin. Unu da katin. Beyaz peyniri ¢atalla ezip krem haline getirin. Krema ile birlikte diger karigima ilave
edin. Yumurta aklarini ayri olarak ¢irpip kdpik haline getirin. Sonra diger kremaya katin. Gevrekli hamurun
Uzerine dagitin. Kizdinlmis firnda 60 dakika pigirin. Soguyunca keskin bigakla 12 parcaya boéllp servis yapin.
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