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GEVREK TAVUK

4 adet derisi soyulmus tavuk gégsi
1 ¢corba kasigi sivi yag

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tuz

Karabiber

1 corba kasig kekik

2 corba kagsiJi rendelenmis sogan
1/2 su bardagi taze ekmek igi

Tavuklari yaglanmis tepsiye koyun. Sivi yag, limon suyunu, karabiberi, tuzu, kekigi ve sogani iyice karistirin. Bu
karisimi tavuklarin Gzerine dokun. Ufalanmis ekmek iglerini Gzerine serpip eI|n|zIe bastirin. Onceden isitiimis 190
derece firinda pigirin.
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