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GEVREK TART HAMURU

200 grun

Bir tutam tuz

100 gr margarin

Yaklasik 3 yemek kasidi su

Un ile tuzu eleyin. Margarini kliclk parcalara kesip, un ile ovusturun. Karisim ekmek kirintilarina benzeyene dek
ovusturmanizi sirddrin. Suyu da katip, kabin kenarlarina yapismayacak duruma gelene dek karigtirin. Unlanmig
bir ylzeye alip, yumusak hareketlerle yogurup diizgiin bir top bi¢imine getirin ve dileginize gbre kullanin.

NOT: Herhangi bir tarifte 100 gr gevrek hamur denildiginde, 100 gr un ve 50 gr margarinden yapiimis gevrek
hamurundan s6z edilmektedir. Gevrek hamuru tatl olarak istediginizde, 25 gr pudra sekeri eklemeniz
gerekecektir.
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