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GEVREK SIMIT

2kgun

3 paket yas maya

2 su bardagi su

5 gorba kasigi tuz

1 cay bardagi pekmez
1.5 bardagi susam

Bir su bardagdi ik suda mayayi eritin. Kabarmasi igin 2-3 saat kadar bekletin.

1 su bardagi Ilik su ile 2 kasik pekmezi karistirin. Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip
eritilmis maya ve tuzu ilave edin. Pekmezli suyu azar azar ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yogurun. Hamurdan parcalar koparip elinizle yuvarlayarak simit sekli verin. v Derin bir kapta kalan 1 bardak
suyu 1 kasik pekmezle karigtirin. Susami genis bir tabaga yayin. Hazirladiginiz hamurlari pekmezli suya batirip
¢ikarin ve susama bulayin. .

Firin tepsisisini hafifce yaglayip simitleri aralikli olarak tepsiye dizin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli
finnda yaklasik 30 dakika pisirin. Cay ve beyaz peynir esliginde sicak olarak servis yapin.
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