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GEVREK SIMIT

3 su bardagi kadar un
150 gram tereyagi

20 gram yas maya

1 cay bardagi ilik su

2 adet yumurta

2 corba kasiJi seker
1 gorba kagigi mahlep
Uzeri icin:

2 yumurta aki

1 cay bardagi su

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasig seker
1 su bardagi susam

Yogdurma kabinin igine mayayi ve suyu koyup ¢irpin. 5 dakika kadar bekletin diger malzemeleri icine koyup
hemen hamur yapin fazla yogurmayin. Sonra kandil simidi gibi sekil verin. Unlu, yumurtali, sekerli karisima
sonra da susama bulayin ve tepsiye dizin. 200 derecede 20 dakika kadar pismeye birakin.
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