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GEVREK PANELI TAVUK BAGET

8 adet tavuk baget

2 ¢orba kasiJi soya sosu
2 corba kasigi bal

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Pane icin:

2 su bardadi misir gevregi
1 cay bardagi un

2 adet yumurta

Soya sosu, zeytinyad ve bal karigtirilir. Uzerine bagetler konur, karistirilir. Buzdolabinda bir gece bekletilir.
Ertesi ginu misir gevregi dovdllr. Bir kapta yumurta ¢irpilir. Dinlenmis bagetler 6nce una, sonra yumurtaya, en
son misir gevregine bulanir ve yaglanmis firin kabina konur. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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