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GEVREK GUL BOREGI

2 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi ilik st

3 su bardagi un

Iciigin:

500 gram kiyma

200 gram ceviz igi

1 cay bardagdi sivi yag

1 tutam targin, yenibahar, kug Gzimu
2 adet sogan

Yumurtalarin bir tanesini sarisini tizerine stirmek igin ayirip kalan tim malzemeyi ilik stitle yumusak bir hamur
seklinde yogdurun. Kabin igine alin. 15 dakika kadar dinlendirin. Ici i¢in sogani kiyma ile kavurup ocaktan alin ve
icine kug tizumdi, yenibahar, ceviz, tar¢in ekleyip sogumaya birakin. Kabarmig olan hamuru unlanmig zeminde
aclp uzun seritler halinde kesin. Igine de cevizli ve kiymali karigimi her tarafina siriin. Hamuru rulo seklinde
sarin. Tepsiye dizip Uzerine erimis tereyagi ve yumurta sarisini stiriin. 190 derecedeki firinda 40 dakika pismeye
birakin. Cikinca sicak olarak ikram edin.
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