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GEVREK BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

20 adet baklava yufkasi
3 adet normal yufka
600 gram kiyma

3 sogan

4 corba kasigi tereyagi
Tuz karabiberi

1 su bardag st

1 yumurta

Oncelikle sodanlari rendeleyip 1 corba kagigi tereyaginda 5 dakika kadar kavurun. Uzerine kiymayi ekleyip
kavurmaya devam edin. Daha sonra ocaktan alip igine tuz karabiber serpip sogumaya birakin. Firin tepsisine bir
adet yufkayi yayin. Uzerine 3 adet baklava yufkasini serin. Tekrar normal yufka ve iki kat baklava yuftkasi
yerlestirdikten sonra Gzerine kiymali harci serin. Yufkalar ve baklava yufkasini kat kat Gzerine tekrar yerlestirip
kenarlarindan iceri dodru kivirarak katlayin. Elinizi suya batirip yufkalari hem islatin, hem de sekil verin.
Tereyagini eritip stt ve yumurtayla birlikte ¢irpin, béregin Gzerine siriin. 200 derecedeki firina da Gzeri
kizarincaya kadar pisirin.
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