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YENI YIL PILAVI

Elif Korkmazel

2 su bardagi piring

4 su bardagi su

2 domates

1 su bardag haslanmig nohut
1 sogan

3 corba kagiJi tereyagdi

Tuz, karabiber

Isterseniz kizarmig ciger

Tereyagini tencereye alip eritin. Uzerine piringleri ekleyip rendelenmis soganla 5 dakika kadar kavurun.
Rendelenmig domatesleri, nohutlari ve sicak suyu Gzerine ekleyip kapagini kapatin ve 25 dakika pigirin.
Istenirse igine bagka sebzeleri de ekleyip hazirlayabilirsiniz. Kiip dogranmis kirmizibiberle ya da kizarmig cigerle
de harika oluyor. Pilavi bes dakika daha tencerede dinlendirip, kek kalibina alip, servis tabagina ters cevirip
farkl bir sunum hazirlayabilirsiniz.
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