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DAMLA SAKIZLI MUHALLEBI

Elif Korkmazel

3 Su Bardagi Sut

1 Su Bardagi Seker

4 Corba Kagigi Un

3 Corba Kasigi Tereyagi

2 Paket Vanilya

1 Tatl Kagigi Damla Sakizi Tozu
Iste§e Bagli Ahududu

Istege Bagl Targin

Istege Bagl Nane Yapraklari

Tereyagini tencerede eritip Uzerine unu ekledikten sonra iyice kavuralim. Un kavrulunca st ve sekeri ilave edip
karistirarak pisirelim. Muhallebiyi ocaktan alip igine vanilyayi ilave edelim ve 10 dakika kadar ¢irpalim. Sakizi da
ekleyip karigtirmaya devam edelim. Hazirladigimiz muhallebiyi kiiglik cam kaplara dokip sogumaya birakalim.
Uzerini ahududu, tar¢in ve nane yapraklariyla stsleyip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:92023 « adi:Damla Sakizli Muhallebi « génderen:faize « indirme tarihi:27.04.2024 - 02:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/damla-sakizli-muhallebi-vt66104
http://www.tcpdf.org

