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TURNA YEMISLI ANANAS

Elif Korkmazel

4 yemek kasig seker

1 tath kasidi sivi yag

2'ser yemek kasigi cam fistigi ve fistik
75 gram kuru turna yemigi

1 su barda@i turna yemisi suyu

1 cubuk targin

2 cay kasigi misir nisastasi

4 dal nane

1 blyUk ananas

2 yemek kasi§i suyla sekeri tavada ategs tzerinde eritin. Seker karamelize oldugunda, kabaca dogradiginiz gam
fistigi, fistik ve turna yemisini tahta kagikla i¢ine katin. Hazirladiiniz karameli yagladiginiz biiylkge bir tabaga
yayin ve sogumaya birakin. Turna yemisi suyunu, tar¢in gubuguyla birlikte kaynatin. Bir yemek kasigi suyla
actiginiz misir nisastasini kaynayan karisimin igine dékin. Kisik ateste bes dakika pigirin, sosunuz hazir.
Ananasi parmak kalinhginda kesin ve ¢6p sis ¢cubuklarina yerlestirin. Hafifce yagladiginiz tavada ananaslarin iki
yUzUn( yUksek ateste Ucer dakika kizartin. Servis yapacaginiz tabaklara ikiser dilim kizarmis ananas yerlestirin,
Uzerine fistikli turna yemisini koyun, sosunu gezdirip naneyle sisleyin.
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