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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Necip Usta

2 adet orta boy kereviz (600-700 gram)
1 adet orta boy havug

8 adet arpacik sogani

2 kahve fincani zeytinyagi
1/2 cay kasigi un

1/2 tath kasigi tuz

1/2 limonun suyu

1,5 su bardagi su

1 kahve kagiJi tozseker

2 corba kasiJi bezelye

1 bag dereotunun yapraklari

1) Kerevizlerin iki ucunu hafif¢e kesiniz. Sonra 1'er santim kalinliginda yuvarlak dilimleyiniz ve kabuklarin
soyunuz.

2) Bigagdin ucuyla 1 santim kenar birakarak delmeden bigadi yan batirip kilah gibi kerevizin icini kesiniz; hafifce
yuva gibi ¢ikariniz. Yikayip stzdiriniz.

3) Havuclari temizleyip zar gibi dograyiniz. Sodanlar hafifce soyunuz.

4) Kiiclk bir kughaneye yagi koyup kizdiriniz. Havuglari atip 2'ser dakika kavurunuz. Kerevizleri de ilave ederek
2-3 dakika kirmadan kavurunuz.

5) Soganini ve ununu ilave edip 1 kere karistirarak tuzunu, limon suyunu, suyu ve tozsekerini ilave ederek
Uzerine bir yagh kagit ve kapagini kapatip adir ateste 45 dakika pisiriniz.

6) Sogutup yuva gibi icine havug, sogan ve bezelyeyi doldurup Uzerine de dereotunu serpip servis yapiniz.
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