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BINBIR GECE TEREYAGI

Necip Usta

1 kliclk sogan

1/4 dis sarmisak, ¢ok ince kiyllmig
1/2 tath kasigi adacay!

1/2 ¢orba kasigi kiyilmis anguez
1/4 cay kasigi hint biberi

1 bag kiyilmig maydanoz

1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber

1/4 limonun suyu

1/4 tath kasigi tuz

1/4 cay kasigi kekik

1 cay kasigi toz hardal

200 gram tereyagi

1) Sogani ¢ok ince dograyiniz. Bir tiilbende koyarak tizerine soguk su akitarak yikayiniz ve sikiniz.

2) Sonra ki¢Uk bir kaba koyunuz. Uzerine yag hari¢ diger butin malzemeyi ilave edip bir tahta kasik veya
¢irpma teliyle 3-4 dakika karistiriniz.

3) Daha sonra yagi ¢ig olarak ilave edip iyice karigtiriniz. 30x25 ebadinda bir yagh k&gida yagdi bir madeni para
kalinhginda sikip, diizgin yuvarlak sariniz ve buzdolabina koyunuz.

4) Arzu ettiginiz zaman, k&gidi ile 4 milim kaliniginda kesip, k&gidini ¢ikariniz. Herhangi bir 1zgara et tam servise
giderken Uzerine koyunuz veya buz izerinde ayri gétlriniiz ve masada etin Uzerine koyarak servis yapiniz.

Not: Bu yag kuzu ve koyun harig¢ dider bitiin etlerde kullanilir.
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