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BALLI FRAMBUAZLI BEZE

Oktay Usta

3 Adet yumurta beyazi
250 gr Toz geker

I¢ harc:

1 corba kasesi frambuaz
2 corba kagsigi bal

Yumurta beyazi ile sekeri benmari usulli isitiyoruz ve ocaktan aliyoruz. Mikserle kdpurttip koyulastiriyoruz (santi
torbasindan sikilacak kivama gelene kadar). Firin tepsisine yagl kagit serip, Uzerine istedigimiz sekillerde
bezemizi sikiyoruz. 140 derecede énceden isitiimis firnda yaklasik yarim saat kurutuyoruz (firinin kapaginin
acllmamasi gerekir). Firindan ¢ikip soguduktan sonra balla karistiriimis frambuazi Gizerine ddkiyoruz. Naneyle
susllyoruz.
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