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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Oktay Usta

1 Paket oda sicakliginda margarin veya tereyagi
2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Paket kabartma tozu

4 Su bardagi un

Uzerine:

1 GCay bardagdi hindistancevizi

Karistirma kabina unu dékuyoruz. Havuz seklinde ortasini aglyoruz. Margarin veya tereyagdini koyup
yumurtalarin bir tanesinin beyazini kenara ayiriyoruz (kurabiyemizin tzerine kullanmak igin) digerlerinin hepsini
unun ortasina koyuyoruz. Unun Gzerine toz sekeri ve kabartma tozunu koyup énce havuzun igindekileri karistirip
sonra kenarlardaki unu yavas yavas iceriye alarak kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur
yoguruyoruz. Tezgahin (izerine un serpip hazirlamis oldugumuz hamuru merdaneyle kiigik parmak kalinligina
getiriyoruz. Gay bardagi veya su bardagi agziyla bastirarak kesiyoruz. Yumurta beyazini ¢atalla biraz girpip
fircayla hamura surtp her iki tarafini hindistan cevizine batirip firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitiimis 180
derecelik firinda yaklasik 20-25 dakika pisiriyoruz. Pisince servis tabadina alip servis yapiyoruz.
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