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RAMAZAN PIDESI

Ayse Tuter

1 kg. un

2 corba kagsi§i yasmaya
2 corba kasi§i toz seker
2 corba kagsidi siviyag
Tuz

Ik su

Unu eleyip ortasi agin. 1 su bardag 1lik suda geker ile mayay: eritin. 10 dakika bekletin, unun ortasina dékin
Siviyag tuz ilave edin. Ilik su ile yumusak bir hamur yapin. Uzerini nemli bir bezle 6rtiin. Hamur iki kat buytyene
kadar bekletin. Hamurdan portakal biytklGgiunde pargalar koparip yuvarlayin. Elinizi unlayarak tezgahin
zerinde elle pasta tabagi blyukliginde agin. Parmak uglari ile sekil verin. Uzerine firga ile su striin. Onceden
Isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pigirir».

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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