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KAPLUMBAGA MUHALLEBI

Ayse Tuter

2 kasik piring unu

2 kaslk nisasta

2 elma

1 yumurta sarisi

1 su bardag seker

1 cay kasigi vanilya

1 corba kasigi margarin

1 tath kasidi tarcin

Yarim su bardag toz seker

Elmalari soyun, ortadan ikiye béllp ¢ekirdeklerini ¢ikarin. 1 tath kasigi seker ve bir cay bardagi suyla elmalari S
dakika kisik ateste pisirin, sGzin. SGt, nisasta, yumurta sarisi, piring unu, seker, vanilya ve margarini ateste
koyulasip gdz gz olana kadar pigirin. Atesten alin mikserle 10 dakika ¢irpin. Kaselere birer buguk kepge
paylastirin. Pisirdiginiz elmalardan tam ortasina yarim adet koyun. Soguyunca buzdolabinda 1 gece bekletin.
Uzerine bir parga targin serperek servis yapin.
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