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SUCUKLU HUMUS

Ayse Tuter

2 su bardagi nohut

1/2 su bardag tahin

1 cay bardagi zeytinyad

2 adet limon

100 gr. dogranmis sucuk

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 kahve fincani su

1 cay kasigi seker
Maydanoz

Tuz

Oncelikle hasladiginiz nohutlari kabuklarini soyup, ro bottan gegirin. (Veya gatalla ezip piire haline getirin.) Bir
kaseye aldiginiz nohuta, tahini ekleyip, iyice karigstim. Hazirladiiniz sosu, tahinli nohuta karigtirarak iyice yedirin.
Humusu servis tabagina alin, sucuklari teflon tavada 5 dakika soteleyin. Sotelediginiz sucugu hu musun tzerine
koyun, maydanozla susleyin, kirmizi biber serperek servis yapin.

Not: Nohutu geceden soguk suyla islatip, ertesi sabah iyice yumusayincaya kadar pisirin.
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