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SEFTALI MARMELAT]

Tugrul Savkar

1 kg. yarma seftali (olgun)
1 kg. tozseker (4 su bardagi)
1 adet limonun suyu ya da limontuzu

Seftalileri yikayip, stizdiriin. ikiye ayirarak ¢ekirdeklerini alin. Dilimleyip robottan gegirerek piire haline getirin.
Seftali plresini bir tencereye koyup, Uzerine sekeri ekleyin. Karistirarak bir tagim kaynatin. Kisik ateste,
kdépudunl alarak marmelat kivamini buluncaya kadar yaklasik 25-30 dakika kaynatmayi sdrddirdin.

Limon suyunu ya da limontuzunu katip bir tagim daha kaynatarak atesten alin. llininca kavanozlara aktarip serin
bir yerde saklayin.
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