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MILFOY ALBONE

Tugrul Savkar

500 gr. hazir milféy hamuru

500 ml. pastaci kremasi

50 gr. kiraz, incir, portakal sekerlemesi
500 ml. krem santi

Milfdy hamuru katlarini Gst Uste koyun. Tepsinizin blytkligine gére bir merdane ile 2 - 3 mm. kalinh@inda agin.
Finn tepsisini yaglayip aciimis hamuru tepsiye yerlestirin.

Piserken fazla kabarmamasi i¢in milfdy hamurunun Gzerini diizenli araliklarla ¢atalla delin. 30 dakika kadar oda
Isisinda hamuru dinlendirin.

Finninizi 180° C'ye getirip, 1sitin. Tepsiyi sicak firina sirin, milfdy katlar kabararak agilip, Gstl altin sarisi renk
alincaya kadar pigirin.

Finndan ¢gikan milfdyU testere agdizl bir bigakla enlemesine keserek 3 esit pargaya bdélin. Kalan kirintilari
saklayin. Milfoy katlarinin aralarina bir palet, bigak veya spatula ile pastaci kremasi strlip sekerlemelerden
serpin. Uzerine krem santiyi sirerek kat kat pastayi tamamlayin. En tstline krem santiyi strip yayin.

Suslemek icin isterseniz bir sikma torbasindan pastanin lizerine krem santiyi sikin. Kalan milféy kirintilarini
ufalayarak serpip, porsiyonluk pargalara ayirarak servis yapin.
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