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FINDIKLI BREGEL

Tugrul Savkar

250 gr. margarin

100 gr. pudrasgekeri

1 adet yumurta

500gr. un (4 su bardagi)

1 tutam vanilin

1 corba ks. kakao

1 adet yumurta aki (¢irpiimig)
100 gr. ince ¢ekilmis findik

Margarini ve pudragekerini bir karistirma kabina koyarak mikser ile birkag dakika ¢irpin. Yumurtayi ekleyerek
sekerli yaga yedirin. Unu, vanilini ve kakaoyu katip, yogurarak biskivi hamurunu elde edin.

Finninizi 180° C'ye getirip 1sitin. Hamuru tezgéha koyarak x/i cm. kalinhiginda agin. Dilediginiz bir kalipla keserek
biskuvilerinizi ¢cikarin ve Gzerine firn k&gdidi serilmis bir tepsiye dizin. Uzerlerine bir firca ile ¢irpiimis yumurta
akini strtin. Gekilmis findidi serpistirin. Firina strerek yaklasik 20 dakika pisirin.

Pisen bisklvileri firindan alip, sogumaya birakin. Soguduktan sonra bir tabagda dizerek servis yapin.
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