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MUSKA BOREGI (SOSISLI)

Umit Usta

2 yaprak yufka

5 adet sosis

1 adet ufak boy kuru sogan

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
50 gram margarin

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
Karabiber

Kizartmak igin:

Siviyad

Butin yufkayi sigara boregi sarar gibi saralim. Sonra dért parmak genigliginde keselim ve agalim.

Elimizde dort parmak genigliginde, uzun seritler halinde yufka parcgalari olacaktir. Onlari bir kenara koyalim.
Sosisleri, ince ince kiyalim.

Rendeledigimiz kuru sodani, margarin yaginin iginde pembelestirelim

Sosisleri ilave edip, kavuralim.

Sosisler kavrulunca, salgayi ilave edip, biraz daha kavuralim.

Ocaktan indirip, dise gelecek kadar karabiber serpip, iyice karistiralim

Yufkalarin ucundan ¢ parmak bosluk birakip, 1 tatl kasidi sosis ve 1 tatlh kasigi kasar peyniri rendesi koyup,
yufkalar muska seklinde katlayip uglarini su ile yapistiralim.

Her bir béredi soguk su dolu bir kaba sokup, ¢ikartalim. Suyunu siizip kizgin siviyagda kizartalim.

Sicak sicak servis yapalim.
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