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KOLAY KARAORMAN PASTASI

Tugrul Savkar

2 adet kakaolu pandispanya

100 ml. krem santiyi

100 gr. visne kompostosu taneleri (¢ekirdeksiz)
eritilmis bitter cikolata

Kremasi icin:

3 adet yaprak jelatin

175 ml. pastaci kremasi

100 ml. eritilmis bitter ¢ikolata

120 ml. krem santi

pandispanyayi ¢cemberin icine yerlegtirin.

Pastanin kremasini hazirlamak igin, 6nce jelatinleri buzlu suyun igine koyarak gevsemeye birakin. Pastaci
kremasini mikser ile 3-4 dakika ¢irpin. Igine eritilmig bitter ¢ikolatayi ekleyip ¢irpmayi strdiiriin. Gevseyen
jelatinleri bir kap i¢inde kaynar suyun Uizerine oturtarak (benmaride) eritip kremaya katin. Krem santiyiyi de
katip, ¢irparak kremayi tamamlayin.

Hazirladiginiz bu kremayi kaliptaki pandispanyanin Gzerine 1 cm. kalinliginda kat halinde yayip diizleyin.
Kremanin Gzerine ikinci pandispanya katini yerlestirin. Donmasi igin buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Pastayi dolaptan ¢ikartip, Gzerine visneleri dizin. Krem santiyi ile pastanin Gzerini sivayarak dizleyin.
Suslemesi icin eritilmis bitter ¢ikolatayi ¢irparak sicakhigini oda isisina diigtrin. Pastanin kanarlarini kaplayacak
uzunlukta ve kalinlikta kesilmis dikddrtgen bicimli bir yagh k&gidin Gzerine ince bir tabaka ¢ikolata yayin.
Pastanin cemberini ¢cikarin. Kagittaki gikolatay 1-2 dakika bekletip, pastanin kenarina sararak yapistirin.
Buzdolabinda gikolatanin donmasi i¢in 10 dakika bekletin. Bu siire sonunda pastayi dolaptan alarak yagh kagidi
¢ikarin. Pastanizin kenarlar gikolata ile kaplanmis olacaktir.

Ayni k&gida tekrar bir kat ¢ikolata strtin. Donmasina yakin rulo bi¢iminde bukuin. Tamamen donduktan sonra
hazirladiginiz rulolari yagh kagdittan ¢ikarin. Pastanizin Gzerini bu rulolarla sUsleyip, pudrasekeri serperek servis

yapin.
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